
Bangkok menu 
 

 

Suppe 
 

 Galangasuppe af kokosmælk med kongerejer, tomater, 

champignons, limeblade og citrongræs   

 

 

Forret 

 
Hjemmelavede thailandske forårsruller 

med salat og tamarind sauce 

 

 

Hovedret 

 
Kylling i rød karry og kokosmælk med bambusskud, 

Langbønner, sød basilikum, cashewnødder & chili  

 

 

 

 

Minimum 2 couverter 

 

235,- pr. couvert 

 

 



Chiang Mai menu 
 

 

Suppe 
 

 Tom yum suppe med kongerejer, tomater, champignons,  

citrongræs og limeblade  

 

 

Forret 
 

Grillede kyllingespyd med jordnøddesauce og agurkesalat 

 

 

Hovedretter 
 

Oksekød i panaeng karry  

 

Stegt and med blandede grøntsager i hvidløgs sauce. 

 

 

Dessert 
 

Is eller kaffe / the 

 

 

Minimum 2 couverter 

 

279,- pr. couvert 



Krabi menu 
 

Suppe 
 

 Tom yam suppe med kongerejer, champignons, tomater, 

limeblade, koriander og citrongræs  

 
Forretter 

 

Grillet kylling på spyd med jordnøddesauce 
 

Tempura rejer med sursød sauce 

 
Hovedretter 

 

And i rød karry  
 

Stegt oksekød med grønsager, hvidløgssauce  

og cashewnødder 

 
Dessert 

 

Is eller kaffe / the 
 

 

 

 

 

 

Minimum 2 couverter 

 

299,- pr. couvert 
 



Hua Hin menu 
 

Suppe 
 

 Galangasuppe af kokosmælk med kylling, tomater, champignons, 

limeblade koriander og citrongræs   

 
Forretter 

 

Grillede kongerejer på spyd med jordnøddesauce 

og agurkesalat 
 

Hjemmelavede thailandske forårsruller 

med salat og tamarind sauce 

 
Hovedretter 

 

Kongerejer i gul karry med kokosmælk og cashewnødder 
 

Stegt oksefilet med bambusskud, langbønner, stærk basilikum, 

hvidløg og chili  

 
Dessert 

 

Is eller kaffe / the 
 

 
 

Minimum 2 couverter 

 

299,- pr. couvert 
  



 

Phuket menu 
 

Suppe 
 

 Galangasuppe af kokosmælk med kongerejer, tomater, 

champignons, limeblade og koriander  

 
Forretter 

 

Grillet kylling på spyd med jordnøddesauce 
 

Hjemmelavede thailandske forårsruller 

med salat og tamarind sauce 

 
Hovedretter 

 

Stegt sprød and med ingefær, friske blandede grøntsager og 

cashewnødder 
 

Laks i grøn karry og kokosmælk med bambusskud, langbønner 

sød basilikum og chili  

 
Dessert 

 

Is eller kaffe / the 
 

 

 

Minimum 2 couverter 

 

309,- pr. couvert 



Royal Siam menu 
 

 

Suppe 
 

Skaldyrssuppe af kokosmælk med tomat, champignon, limeblade, 

galanga og citrongræs  

 

Kombinerede forretter 
 

Grillet kylling på spyd med jordnøddesauce 

Thailandske fiskefrikadeller med sursød sauce  

Hjemmelavede forårsruller med tamarind sauce 

Dampede wantan ruller ( dim sum ) 

 

Hovedretter 
 

Ovnstegt lammekrone i massaman karry  

Sprød stegt and m. ingefærsauce og grøntsager 

Stegte kongerejer i sursød sauce 

 

Dessert 
 

Kokos is med flødeskum og chokolade 

eller 

Irish Coffee  
 

 

 

Minimum 2 couverter 

 

375 kr. pr. couvert 
  




